Table d'hete

Los eithies

Assiette de saumon fumé traditionnelle

Mille feuilles de tomate & fromage bocconcini
Terrine de gibier & ses accompagnements
Magret de canard fumé sur petit panaché
Verrine du Chef & ses accompagnements

Nitho sélection de pelages

Creme du maraicher aux herbes
Creme de navet et poires

Creme de brocoli et cheddar fondant
Velouté de carotte a |'orange

Créme de courgettes et pommes

Nitho sélection de peails principauy

Lo veluille
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Supréme de volaille, sauce aux pommes

Supréme de volaille farci jardiniére, sauce rosée aux herbes
Supréme de volaille cordon bleu, sauce moutarde et creme
Brochette de poulet, sauce aigre douce

Aiguillette de poulet, sauce forestiere et brie

Pavé de saumon, sauce citronné et cdpres
Filet de saumon, coulis de poivrons doux
Ballottine de sole et saumon, sauce vin blanc aux agrumes

Médaillons de porc, sauce aux deux moutardes et herbes
Mignon de porc, sauce aux abricots
Longe de porc, sauce rougemont ou sauce aux abricots

Rosbif au jus AAA, sauce au vin rouge
Filet mignon, sauce poivrade
Brochette de filet mignon, sauce marchand de vin

Carré d'agneau, sauce aux herbes

Cuisse de canard confite, sauce aux framboises
Médaillon de cerf, réduction de vin rouge, thym et bleuets
Jarret d'agneau mijoté, sauce au thym frais et vin rouge
Osso bucco, sauce tomatée

Notre chef se fera un plaisir de choisir pour vous des légumes du jour, riz ou pommes de terre
(dauphinoise, duchesse, au four) qui se marieront aux plats chauds que vous avez sélectionnés.



Table d'hete

Nitho serwice de %wmﬂg% e ceihe dotable

Trois choix de fromages fins du terroir au choix du chef,
fruits et baguettes tranchées

Lo Bellection du palissiov
Creme briilée a la vanille dans sa tulipe
Baladin aux trois chocolats

Décadent fromage et petits fruits sauvages
L'opéra dans sa verrine
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Choix d'un potage, plat principal et dessert
Choix d'une entrée, plat principal et dessert

Choix d'une entrée, potage, plat principal et dessert

Choix d'une entrée, potage, plat principal, fromages fins et dessert

Porcelaine, verrerie et nappes en tissus inclus
Taxes et services en sus
Minimum de 50 personnes

22$% / personne
24$ / personne

27$ / personne

30$ / personne



